SACHSISCH

BOCK ZWICKEL
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Zwickelbier ist ein ungefiltert naturtriibes Bier und hat einen
geringeren Kohlensduregehalt. Da noch alle natirlichen
Inhaltsstoffe (Hefe) enthalten sind, ist es aus ernahrungs-
physiologischer Sicht ein sehr wertvolles Bier. Der GenieRRer weil,
dass die Hefe Trager einer besonderen Geschmacksnote ist und
damit dem Zwickelbier seinen urspriinglichen Charakter verleiht.
Ist das Zwickelbier in die Flasche gefiillt, so setzt sich die Hefe ab.
Urspringlich wurde als Zwickelbier die vom Braumeister vor dem
Filtern vom Lagertank mittels des sogenannten ,Zwickelhahns”
entnommene Probe bezeichnet.

Das richtige Einschenken will gekonnt sein.
Hier die Anleitung fiir Profis:
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Flasche vorsichtig Kurze Zeit (30 s) Einschenken und

schitteln bis sich die warten und Einsiedler

Hefe gleichmalig
verteilt hat.

vorsichtig 6ffnen.

Sachsisch Bock
Zwickel genieRen.

Die Vielfalt der Braukunst




